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ONSOZ

Kurbanlik hayvan ticareti ve kesiminin yasal gergevede,
teknik ve hijyenik kurallara uygun sekilde yiritilmesi;
hayvan refahinin saglanmasi ve halk saghginin korunmasi
acisindan  biiyik onem tasimaktadir. Onemli dini
vecibelerimizden biri olan kurban ibadetinin usuliine uygun
sekilde yerine getirilmemesi, hayvan hastaliklarinin
yayllmasina neden olabilir. Bu durum ise (lkemizin

hayvansal Uretimini tehdit eden ciddi bir risk unsuru
olusturabilir.

Bu nedenle; kurbanlik hayvanlarin segimi ve satin
alinmasindan baslayarak, kesim ve yiizme islemleri, etin
parcalanmasi ve muhafazasi ile yan driinlerin
degerlendirilmesine  kadar olan tim  siireglerde
vatandasglarimizin  bilinglendirilmesi  biyiik ©nem arz
etmektedir. Ayni sekilde bu siireclerde gorev alan tim
taraflarin da hijyen, teknik yeterlilik ve mevzuat agisindan
bilgilendirilmesi gerekmektedir.

Bu cergevede, Dernegimiz tarafindan hazirlanan bu rehber;
kurbanhk hayvanlarin saglikh, hijyenik ve dini kurallara
uygun sekilde kesimini saglamak, halk saghgini korumak
ve bilingli bir kurban siireci yiiritilmesine katki sunmak
amaciyla hazirlanmistir.
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GiRIS

Kurban, bireysel ve toplumsal agidan pek cok
fayda barindiran, mali yoni agir basan dnemli bir
ibadettir. Bireyleri yardimlasma ve paylasma
bilinciyle  bulusturan bu ibadet, toplumda
dayanisma  ruhunu  pekistirerek  birlik  ve
beraberligin giiclenmesine katki sunar. Gelir
seviyesi  yeterli  olan  vatandaslarimizin,
kurbanlarini hijyen kurallarina uygun sekilde kesip
dagitmasi sayesinde, diigiik gelirli kesimlerin et
tiketimi artmakta, boylece beslenme Kkaliteleri
yikselmektedir. Nitekim, llkemizde kisi basina
digen et tiiketimi, ancak Kurban Bayrami
donemlerinde istenilen seviyeye ulagabilmektedir.

Ote yandan, Kurban Bayrami siirecinde ¢ok kisa
bir zaman diliminde binlerce biiyiikbas ve
kiiclikbas hayvanin nakli, satisi ve kesimi
gerceklesmektedir. Hayvan hareketliliginin
yogunlastigt bu donemde bulasici hayvan
hastaliklarinin yayillma riski artmakta, bu durum
hem insan hem hayvan saghgini tehdit eder hale
gelmektedir. Artan bu saglik riskleri, dolayli olarak
ilke ekonomisinde de ciddi kayiplara yol
acabilmektedir.

Bu olumsuzluklarin oniine gegcilebilmesi igin
birtakim onlemlerin  alinmasi, yetistiricilerin,
hayvan saticilarinin ve alicilarinin bu onlemlere
titizlikle uymasi biyiik 6nem tagimaktadir. Kurban
Bayrami doneminde hayvanlardan insanlara
bulasan hastaliklarin goriilme sikligi yaklasik %30
oraninda artmakta, bu durum halk saglig
acisindan ciddi bir tehdit olusturmaktadir.

Ayrica, kurban kesimi sirasinda olusan atiklarin
uygun sekilde bertaraf edilmemesi cevre
kirliligine yol agmakta ve toplum saghigini riske
atmaktadir. Bu risklerin azaltilabilmesi igin,
kurban kesim iglemlerinin belirlenmis saglk ve
hijyen kurallarina uygun sekilde
gerceklestirilmesi, kesim sonrasi olugan atiklarin
da dogru yontemlerle ve cevreye zarar
vermeyecek  bigcimde  bertaraf  edilmesi
gerekmektedir.

Bu kapsamda hazirladigimiz rehberde, kurban
ibadetinin dini ve toplumsal onemi ile birlikte,
kurban kesiminin halk sagligi tizerindeki etkilerini
ele aliyor; kesim ve atik yonetimi siireglerinde
uyulmasi gereken temel kurallari okuyucularimizla
paylasiyoruz.

TARIM AKADEMi DERNEGI
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KURBAN _
BAYRAMINDAN ONCE
ALINMASI GEREKENLER
ONLEMLER NELERDIR?

Kentlesme ve apartman hayatinin yayginlagsmasiyla
birlikte, kurban kesimi ve hayvan pazarlari gibi
konularda halk saghgi riskleri artmaktadir. Bu
riskleri en aza indirmek igin yerel yonetimlere ve
ilgili kurumlara énemli gorevler diismektedir.

1. HAYVAN PAZARLARI iGiN ALINACAK
ONLEMLER

e Kasaplik hayvanlarin satilacagi modern ve
hijyenik pazar alanlari kurulmalidir.

e il ve ilge Kurban Hizmetleri Komisyonlari ve
Belediyelerin belirledigi yerler disinda hayvan
satisl yapilmamaldir.

e Hayvan satis yerlerinin zemini sert, kolay
temizlenebilir, kuru olmahdir.

o Ustii ve etrafi iyi bir sekilde kapatilmis olup,
hayvanlar ~ saglam  bir  sekilde  bagh
bulunmalidir.

e Temiz yem ve su bulundurulmali, hayvanlara
yeteri kadar verilmelidir.

e Yemlerin depolandigi yerler uygun ve saglkl
olmalidir.

e Pazarlarda bulunan tiim hayvanlar veteriner
hekimler tarafindan saglik ve gebelik yoniinden
titizlikle kontrol edilmelidir.

e Hayvan pazarlarinin altyapisi, atik su ve kati
atlk  yonetimi  gibi  konularda  gerekli
diizenlemeler yapilmalidir.

e Coban ve bakicilarin kalacaklari mekanlar
uygun yapida olup, hayvanlarla ayni cadirda
kalinmamalidir.

e Tuvalet ve diger ihtiyaglar uygun vyerde
giderilmelidir.

e Hayvanlar birbirlerine zarar vermeyecek ve
kagamayacak sekilde baglanmalidir.

TARIM AKADEMi DERNEGI
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_ 2. HAYVAN KONTROLUNUN ONEMi

Satisa sunulan tiim hayvanlar veteriner hekim
kontroliinden  gecirilmeli ve saglik raporu
verilmelidir.

Kesime uygun olmayan veya halk saghgini tehdit
edebilecek hayvanlarin satisi yasaklanmalidir.
Hayvan pazarlarina hayvanlar veteriner saglik raporu
ile getirilmelidir.

Pazara getirilen sigirlarda kulak numarasi ve kimlik
belgesi istenmelidir.

Hayvanlar uygun nakil araglari ile nakledilmelidir.
Araglara indirme bindirme rampalardan, eziyet
etmeden yapilmalidir.

Hayvan refahina uygun hareket edilmelidir.

3. KESIM YERLERI iLE iLGiLi ALINACAK
ONLEMLER

Kurban kesimi, cadde, sokak ve park gibi kamu
alanlarinda yasaktir. Sehir ve beldelerde sadece
mezbaha, kombina ve kurban komisyonlarinin
belirledigi kesim yerleri kullanilmalidir.

Koylerde veya kesim yeri belirlenmemis alanlarda
ise, kurbanlar kisisel bahgelerde usuliine uygun
sekilde ve cevreye zarar vermeden kesilmelidir.
Hijyenik kesim icin modern merkezi tesisler
kurulmali, mevcut kesim yerleri ise iyilestirilmelidir.
Kesim sonrasi olusan atik ve yan Uriinlerin bertarafi
icin gerekli altyapi mutlaka saglanmalidir.

Ayrica, kurban kesen vatandaslarimiz hayvanin ig
organlarini dikkatle kontrol etmeli, siipheli bir durum
goriildiiginde  vakit  kaybetmeden  Veteriner
Hekimlere basvurmalidir.

4. BILGILENDIRME VE EGITiM FAALIYETLERININ
ONEMI

Vatandaslar, kurbanlik hayvan secimi, alimi,
kesimi ve etiyle ilgili konularda bilgilendirilmelidir.
Veteriner hekimler ve ilgili kurumlar tarafindan
halka yonelik egitim ¢aligmalari diizenlenmelidir.

Medya ve sivil toplum kuruluglar da bu konuda
bilinglendirme faaliyetlerine katkida bulunmalidir.
Kurban Bayrami'ni saglikli ve giivenli bir sekilde
gegirmek icin yerel yonetimlerin, ilgili kurumlarin
ve vatandaslarin ortak cabasi ve sorumlulugu
gerekmektedir.

Yukarida belirtilen onerilerin hayata gegirilmesi ile
kentlerde halk sagliinin korunmasi ve kurban
ibadetinin daha saglikh bir ortamda yerine
getirilmesi miimkiin olacaktir.

TARIM AKADEMi DERNEGI
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KURBANLIK HAYVAN ALIRKEN NELERE DiKKAT
ETMELIYiz?

Hayvanlarin kesilmeden dnce muayenesi, etlerinin insan
gidasi olarak givenli olup olmadigini belirlemek igin
oldukga onemlidir.

Bazi  hastaliklar ancak hayvanlarin  canliyken
gosterdikleri belirtiler ile teshis edilebilir. Bu nedenle,
kurbanlik hayvan satin alirken ve kesim dncesi muayene
sirasinda hayvanin genel durumu ve goriinlisu dikkatlice
degerlendirilmelidir.

Bu kapsamda secim dncesi asagidaki konulara DIKKAT
edilmelidir. Hayvan canli, uyanik ve cevresine karsi
duyarli olmaldir.

e Tiyler parlak ve diiz, gozler berrak ve mukozalalar
nemli olmahdir.

e Burun akintisi, oksiiriik, nefes darhidi gibi solunum
yolu problemleri olmamalidir.

e AQiz ve disler normal goriinmeli, yara veya
iltihaplanma belirtileri olmamalidir.

¢ Viicut 1sisi normal aralikta olmalidir.

¢ Deride herhangi bir anormallik, parazit belirtisi veya
sislik olmamalidir.

e Hayvan yiiriirken veya kosarken herhangi bir topallik
veya dengesizlik gostermemelidir.

o Bacaklarda sislik veya kizariklik olmamalidir.

e Eklem hareketleri normal ve agrisiz olmalidir.

o istahsizlk, kusma, ishal gibi sindirim sistemi
problemleri olmamaldir.

o Karinda siskinlik veya sertlik hissedilmemelidir.

e Diski normal renkte ve kivamda olmalidir.

e Hayvan asiri sakin veya saldirgan olmamalidir.

e Korku, endise veya depresyon Dbelirtileri
gostermemelidir.

e Kesim Oncesi muayene, veteriner hekim tarafindan
yapiimalidir.

e Veteriner hekim, hayvanin kimlik belgesini ve asi
karnesini kontrol etmelidir.

e Hayvanin pasaportu ve saglik raporu talep
edilmelidir.

e Kesimden sonra etler de veteriner hekim tarafindan
kontrol edilmelidir.

Kurbanlik hayvan satin alirken ve kesim dncesi muayene
sirasinda bu kriterlere dikkat edilmesi, hem hayvan
refahi hem de halk saghgi agisindan biiyik onem
tasimaktadir.

Saglikh ve givenli bir Kurban Bayrami gegirmek icin
veteriner hekim kontroliinden ge¢mis hayvanlarin tercih
edilmesi ve gerekli onlemlerin alinmasi esastir.
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KURBAN EDILEBILEN HAYVANLAR

Kurban edilebilecek hayvanlar; si§ir, manda, deve,
koyun ve keci olmak lizere bes tiirdiir.

Kurban edilecek hayvanin, saglkl, organlari tam ve
besili olmasi, hem ibadet agisindan hem de saglik
bakimindan onem arz eder. Bu nedenle, kotirim
derecesinde hasta, zayif ve diiskiin, kesilecegi yere
gidemeyecek derecede topal, bir veya iki gozi kor,
boynuzlarinin biri veya ikisi kokiinden kirik, dili,
kuyrugu, kulaklari ve memelerinin yarisi kesik, dislerinin
tamami veya ¢ogu dokiik hayvanlardan kurban olmaz.

Ancak hayvanin dogustan boynuzsuz olmasi, sasl, hafif
topal, hafif hasta, bir kulagi delik veya yirtilmis olmasi,
memelerinin yandan daha azinin olmamasi, kurban
edilmesine engel degildir (Kasani, Bedai’, 5/75-76).
Buna gore hayvanin degerini disiriici nitelikteki
kusurlar kurbana engeldir.

Safii  mezhebinde, genel olarak yukarida sayilan
kusurlardan birinin bulunmasi, bir hayvanin kurban
olmasina engel teskil ettigi gibi uyuz olan hayvanlar ile
yem yemesini engelleyecek derecede dislerinin bir
kismi dokiilmiis olan hayvanlarin da kurban edilmesi
caiz degildir (Nevevi, el-Mecm’, 8/399-404).

*Din Isleri Yiiksek Kurulu

Saglikli hayvanlar; besili sigirlarda govde her yonden
dolgun goriinimde, butlar yuvarlak, omuzlar genis, viicut
cikintilari belirsiz, deri yumusak ve elastiki, bakislar
canh killar ince ve parlaktir. Ayrica; goz, burun, agiz,
meme ve arkasinda anormal akintilar; bacak ve
ayaklarinda topallik; deri ve memelerinde hastalik
belirtisi siskinlik, renk degisimi ve yara bulunmaz.
Kurban olarak kesilecek hayvanlarin; hayvan varliginin
devami agisindan oncelikle erkek hayvanlar tercih
edilmelidir.

Cesitli bolgelerden getirilen kurbanlik hayvanlarin kiipeli
olmasi, biiyikbas hayvanlarin pasaportu, kiigiikbas
hayvanlarin Nakil Belgesi ve/veya Veteriner Saglik
Raporu aranmalidir. Bu belgeler hayvanlarin getirildigi
kaynagin ve hayvanlarin  saghginin  giivencesi
niteligindedir.

Ayrica dinimizce de; Koyun, kegi, deve, si§ir ve mandalar
kurban edilecek hayvan tiirleridir.

Bu hayvanlardan:
o Deve 5yasini,
o Sigir ve manda 2 yasini,
» Koyun ve keginin 1 yasini doldurmus olmasi gerekir.

Ancak koyunlarin alti ayi tamamladiklari halde bir yasini
doldurmus gibi besili goziikmeleri durumunda kurban
edilebilirler.

TARIM AKADEMi DERNEGI
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KURBANLIKLARIN YASLARI VE YAS TAYiNi

Kurban olabilmesi igin sigir ve mandalar iki yasini (24
ayini), deve bes yasini, keci ve koyun bir yasini bitirmis
olmalidir. Ancak koyunlarda alti ayliktan sonrakilerin
bir yasini dolduranlar kadar gelismis ve ciisseli olmasi
yeterli kabul edilmistir.

Hayvanlarin yaslarinin tayini icin ciftlik kayitlari, dis
gelisimi, boynuzlardaki  degisiklikler ve erigkin
ozellikleri dikkate alimir. Diizgiin tutulmus ciftlik
kayitlari kesin sonucu verir. Kayitlar yok ise en iyi yas
tespiti dis gelisimine bakarak tayin edilir.

Sigirlarda Ust ¢enede 12 azi disi vardir, kesici dis
bulunmaz. Alt ¢enede ise 12 azi disi ve 8 tane kesici
dis, olmak iizere 20 tane dis bulunur. Ergin bir sigirin
agzinda 32 dis bulunur.

Siginin kesici diglerinin durumu incelenerek sigirin yasi
tayin edilebilir. Disler dnce siit disi (gegici) olarak ¢ikar
sonra bu siit disleri diiserek yerine kalici disler cikar.

Kalici Dis Yok
0-24 Ay Arasi

2 Tane Kalici Dis
24-26 Ay Arasi

4 Tane Kalici Dis
30-36 Ay Arasi

6 Tane Kalici Dig
34-42 Ay Arasi

8 Tane Kalici Dis
42 Ay ve Uzeri

TARIM AKADEMi DERNEGI
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KURBAN EDILEBILEN HAYVANLAR

Hayvanlarda dislere gore yas tayini, siit diglerinin yerini
kalici diglerin alma ve asinma siireleri dikkate alinarak
yapilir. Kesici digler, alt ¢genenin oniinde sag ve solda
dorder tane olmak iizere toplam sekiz adettir. Agiz
acildiginda siit disleri kalici dislere oranla ¢ok daha
beyaz olmalar, c¢ene kaidesine gevsek bir sekilde
baglanmalari, ¢eneye baglanan kisimlarinin  dis
govdesine oranla daha ince gorinmeleri ve sekil
itibariyle mantari andirmalari ile kolaylikla ayirt
edilebilirler. Kalici disler sarimtirak renkli olmalari,
cene kaidesine siki sikiya bagl olmalar ve sekil
itibariyle daha saglam goriiniimleriyle siit dislerinden
farklihk gosterirler. Sekilleri daha diizgiin ve ¢eneye
baglanma noktalari daha kalindir. ilk bakista enleri
boylarina yakin oldugu igin siit diglerinden farkli
olduklari  kolaylikla ~anlasilir.  Besleme ve irk
ozelliklerine bagh olarak kiiglik sapmalar olabilir.

Manda ve sigirlann ki yasini  tamamlayip
tamamlamadigini ve ii¢ yasina girdigini anlamak igin iki
on kesici siit diglerinin yerini kalici dislerin almasi
gerekir.

Sag ve sol yanda dort siit disinin ilk ondekiler yerinden
cikip kalici diglerin onlarin yerini almasi ve diger dislerle
ayni seviyeye gelmesi iki yasinda tamamlanmaktadir.
Dolayisi ile sigir veya mandanin alt ¢enesinin oniinde
gelisimini tamamlamus iki kalici kesici disin bulunmasi o
hayvanin iki yasini doldurdugunu gostermektedir.

Koyunlarin dis goriinisiine bakilarak, alti aydan biiyiik ve
anasl veya erigskin bir koyun kadar olmasi kurban
edilebilmesi icin yeterli sayilmistir.

Kecilerin kurban edilebilmesi icin bir yasini doldurmus
olmasi gerekir. Sigirlarda oldugu gibi kegilerde de yas
tayini, on kesici siit dislerinin ¢ikip yerlerini kalici siit
dislerinin almasi esasina dayanmaktadir. Kegilerde ilk
kesici on siit dislerinin degisimi 15 - 18 aylikken
gerceklesmektedir.

Develerde on siit dislerinin degisimi dort yasinda ve
ikinci sut dislerinin degisimi de bes yasinda olmaktadir.
Devenin kurban edilebilmesi igin bes yasinda degisen
ikinci kesici siit diglerinin ¢ikip yerlerini kalici dislerin
almasi gerekir.
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BAKIM VE BESLEME NASIL YAPILMALI ?

Kurbanlik hayvanlarin saglikli ve hijyenik kosullarda
yetistirilebilmesi igcin bakim ve beslenmelerine titizlikle
ozen gosterilmelidir. Hayvanlara yeterli miktarda temiz
su ve yem saglanmali; barindiklari ahir ve agillar iyi
aydinlatilmis, diizenli olarak havalandirilan ortamlardan
olusmalidir. Suluk ve yemliklerin temizligi diizenli
araliklarla yapilmahdir.

Hayvanlara yeterince kaba yem verilmelidir. Verilen
yemler kokusmus, kiiflli, yabanci maddelerle karisik
olmamali. Bir haftadan daha kisa donemde yem
degisikligine  gidilmemelidir.  Asin karbonhidratli
(nisasta ve seker icerikli patates, un, ekmek, seker
pancari, melas, vb.), kokusmus yemler, yemek artiklari
verilmemelidir. Aksi takdirde hayvanlarda sisme,
asidosis, ishal gibi saglik ve beslenme sorunlari ortaya
cikar.

Canh agirhk artisi saglamak veya hastalik nedeni ile
kurbanlk hayvanlara rasgele ilag, asi, vitamin, hormon
ve hormon benzeri maddeler uygulanmamaldir. Bu
maddelerin viicuttan atilma siireleri dikkate alinmali ve
yenen etlerle insan sagligina zarar verebilecegi goz ardi
edilmemelidir. Zorunlu olarak bu maddelerden bir veya
birkaginin uygulandigi  kurbanhk hayvanlar, atiima
suresi igcinde kesilip yenilmemelidir.

KURBANLIK HAYVANLARIN BESI
DURUMLARININ TESPITI

Hayvanlarin etlenme ve yaglanma durumu genel
viicut yapilarina bakilarak ve 6zel bir takim viicut
bollimlerinin el ile muayenesi sonrasinda tespit
edilir. Besili sigirlarda govde her yonden dolgun
goriinlimde, butlar yuvarlak, omuzlar genis, viicut
cikintilan belirsiz, deri yumusak ve elastiki, killar
ince ve parlaktir. Sigirlarda; kuyruk sokumu, bel,
legen cikintisi, diz kapag oniindeki, kavram, son
kaburga, omuz basi, dos, bos boglir besi derecesi
ile ilgili muayene edilmesi gerekli noktalardir.
Besili koyunlarda govde her yonden dolgun
goriinimde, butlar yuvarlak, viicut cikintilan
belirsiz, gogus derin ve genis, kaburgalar
yuvarlak, deri yumusak ve elastiki, killar ince ve
parlaktir. Koyunlarda; sirt, but, kuyruk, kaburga
bolgesi besi derecesi ile ilgili muayene edilmesi
gerekli noktalardir

NAKLIYE VE DINLENDIRME

Hayvanlarin Nakilleri Sirasinda Refahi ve Korunmasi
Yonetmeligi geregi; il Tanm ve Orman Midiirliikleri
tarafindan Nakil sirasinda hayvanlara refakat eden
bakicilar ile hayvan nakil araglarinin siriiciilerine
"Siiriicii ve Bakici Yeterlilik Belgesi”, gerekli on sartlari
taslyan ve hayvan nakliyesi ile ugrasan nakliyecilere
yetki belgesi almasi mecburidir.

Hayvanlar uygun araglarla ve uygun sartlarda
nakledilmelidir. ~ Nakil araglarinin  dezenfeksiyonu
hayvanlar bindirilmeden yapiimali ve isti kapali,
zemini, havalandirmasi uygun olmalidir. Araglarin
zeminlerine yeteri kadar altlik serilmelidir.

Hayvanlar araglara uygun rampalarla yiiklenmeli, eziyet
edilmemeli, sikisik olarak yiiklenmemeli, yol sartlari
dikkate alinarak ani dur- kalk yapilmamali, yolda zaman
zaman hayvanlar kontrol edilmeli, sikisikliga, ezilme ve
bogulmalara dikkat edilmelidir. Farkli tiir hayvanlar ayni
araca bindirilecekse arada bdlme olmalidir. Yolculuk
eger sekiz saatten fazla siirecekse yeteri kadar yem ve
su tedarik edilmelidir. Sekiz saatte bir durup hayvanlar
dinlendirilmeli, yem ve su verilmelidir. Nakil araglarinda
sicak, soguk, yagmur ve riizgara maruz kalan
hayvanlarin daha kolay hastalanabilecegi
unutulmamaldir.

Nakliye sonrasi kesimden once hayvanlar 9-24 saat
dinlendirilmelidir. Yeterince dinlendirilmeyen, eziyet
edilen ve strese sokulan hayvanlardan elde edilen
etlerin kalitesi ve dayanma siiresinin azalacagi
bilinmelidir.
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HAYVANLARIN KURBANLIK OLARAK _
DECERLENDIRILMESINE MUSAADE EDILMEYEN
DURUMLAR!

o Cok zayif hayvanlar

 Gebe oldugdu bilinen hayvanlar

« Bir hafta 6ncesinde dogum yapmis hayvanlar

« Siit veren hayvanlar

 Atesi yiiksek oldugu tespit edilen hayvanlar

o Etleri olgunlagmamis olacagindan ¢ok genc hayvanlar

« Hayvan neslinin devaminin tehlikeye girmemesi igin verimli disi
hayvanlar

« Oliim derecesinde hasta olan hayvanlar

» Kesim yerine yiirliyerek gidemeyecek derecede aksak olan
hayvanlar

« Dislerinin yaridan fazlasi diismiis olan hayvanlar

» Dogustan kulagi veya cinsel organi olmayan hayvanlar

o Koyun ve kecide bir, sigirda iki memesi kurumus olan
hayvanlar

o Burnu kesilmis olan hayvanlar

« Dilinin gogu kesilmis olan hayvanlar

« Bir veya iki gozi kor olan hayvanlar

TARIMCEBIMDE UYGULAMASI

Tarim ve Orman Bakanlig’'nin TarimCebimde Uygulamasi ile kurbanlik hayvanlarin kulak kiipe
numarasi ile yas, asi ve diger birgok verisine ulagma imkani taniyor.
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KURBAN KESiM YERLERI NASIL OLMALIDIR?

Kurbanlik hayvanlarin kesimi, sehir ve kasabalarda
calisma izni almig mezbaha ve kombinalar ile
belediyeler tarafindan sadece kurban kesimi igin
hazirlanmis, alt ve ust yapilari bulunan kesim yerlerinde
ve Kurban Hizmetleri Komisyonlarinin 6nceden
belirledigi yerlerde yapilmalidir. Ciinkii  buralarda
temizlik hizmetleri; sicak ve soguk su; tuvalet, aski,
kanal ve gukur, atik ve artik imha yeri gibi imkanlar ile
usta kesici, muayene ve kontrol veteriner hekim
hizmetleri bulunur.

Koylerde ve kesim yeri bulunmayan vyerlerde ise
bahgelerde wusuliine uygun olarak, cevreye zarar
vermeyecek sekilde kesim yapilir. Ancak cadde, sokak
ve park gibi kamu alanlarinda kesim yapmak yasaktir.

Kurbanlik hayvan kesiminde kullanilacak bigaklar
yeterince keskin olmalidir. Kurbanlik hayvanlar, eziyet
edilmeden kesim yerlerine gotiiriilmeli, kasaplar ve
egitim gormiis kisilerce istirap cekmeyecekleri sekilde,
usuline uygun olarak yatirilip kesilmelidir. Ayrica
kesim o©ncesi hayvanlara vyapilan koti muamele
hayvanlari strese sokar. Bu durum kesim sirasinda
hayvanlarin kanlarinin yeterince akitilamamasina neden
olur. Kanlarin yeterince akitilamamasi et Kkalitesini
olumsuz yonde etkiler ve etlerin dayanma siiresini
kisaltir. Kurban Bayrami'nda artan kurban kesim
ihtiyacini karsilamak icin hem maliyeti disiik hem de
hijyenik ve glivenli ortamlar sunan kurban kesim
yerlerine ihtiya¢ duyulmaktadir.

Bu amacla, biitiin yerel birimler icin asagidaki sartlar
taslyan portatif veya prefabrik kurban kesim alanlari
kurulmasi onerilmektedir.

KURBAN KESIMINDE UYULMASI GEREKEN
KURALLAR VE HiJYEN ONLEMLERI

* Dinlendirme: Uzun yolculuklar ardindan kesim
yerlerine  getirilen  yorgun  kurbanlk
hayvanlarin kaslarinda eksilen depo sekerin
tamamlanabilmesi ve  yiikselen viicut
sicakliklarinin normale donmesi icin kisin en
az 8 saat, yazin ise 12 saat siireyle
dinlendirilmeleri gerekir.

e Kesimin en az 6 saat oncesinden yemleme
kesilmeli ve hayvanlar Kkesilinceye kadar
ihtiyaclari  kadar su tiiketmelerine izin
verilmelidir.

Hayvanlar tespit edilirken eziyet gormemelidir.
Kesim ©ncesi hayvanlara yapilan kotli muamele
hayvanlar strese sokar. Bu durum kesim sirasinda
hayvanlarin kanlarinin yeterince akitilamamasina
neden olur.

Sekillenen bu tablo neticesinde et kalitesi olumsuz
yonde etkilenir ve etlerin dayanma siiresi kisalir.
Kanin tam olarak akmasi icin hayvanin
cirpinabilmesi  saglanmalidir. Bu amagla yerde
kesilen  hayvanlarin  bir  bacad  serbest
birakilmalidir.

Kesim yapan Kkisilerin saglikli ve temiz olmasi
gerekir. Herhangi bir bulasici hastali§in tasiyicisi
durumunda olmamalari gerekir.

Kesicilerin akut enfeksiyon gegirmeleri durumunda,
kesim islerinden iyilesinceye kadar
uzaklastiriimalari gerekmektedir. Enfekte
hayvanlari kesip, islemeleri ile riskli konuma
gelebilmelerinden dolay! kesicilerin diizenli olarak
saglik kontrollerinin yapilmasi 6nemlidir.

Kesim yapacak kisi gerek karkasi bulagtirma
olasiligindan gerekse karkastan kendisine bulagma
ihtimali olan hastaliklardan dolayi eldiven, ¢izme
giymeli; maske takmalidir.

Ayrica kesiciler kiyafetlerinin, kullandigi aletlerin ve
ellerinin temizligine 6zen gostermek zorundadirlar,
Personel ozellikle ise ara verip tekrar basladiginda
ellerini sicak su ve sabun ile temizlemeli,
dezenfekte etmelidir.

Bigaklar, satirlar, masat ve diger ekipmanlar
kendilerine  0zgli  kinlar iginde muhafaza
edilmelidir. Calisma sirasinda cevreye gelisigiizel
bicimde birakilmamalidir.

Bigaklar, satirlar, masat ve diger ekipmanlar
kirlendiginde sicak su ile yikanmali ve uygun
dezenfektan soliisyonlarla temizlenmelidir.

Kopek, kedi vb. gibi hayvanlar ¢alisma yerlerinden
uzak tutulmalidir.
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KURBAN KESiM YERININ OZELLIiKLERI

Kurulum maliyetlerinin diisiik olmasi, tim yerel
birimlerin  bu tarz alanlara erigebilmesini
saglayacaktir.

Kanalizasyona bagh tazyikli su bulunmali, hijyenik
bir ortam igin tazyikli suyun siirekli ve kolayca
kullanilabilmesi dnemlidir.

Kesim sonrasi temizligin kolayca yapilabilmesi igin
zeminin yikanabilir olmasi gerekmektedir.

Kesim atiklarinin ve yan iiriinlerinin hijyenik sekilde
toplanmasi ve tasinmasi icin gerekli altyapi
saglanmalidir.

Hijyenik ortami korumak ve etrafi kirletmeyi
onlemek icin kurban kesim alani brandayla
cevrilmelidir.

Giines 15131, yagmur ve diger hava kosullarindan
etleri korumak igin kurban kesim alani ustii kapal
olmalidir.

Kesilmis  kurbanlarin  kolayca taginmasi ve
islenmesi icin monoray hatti kurulmasi faydali
olacaktir.

Kurulumu ve sokiimii kolay olan portatif veya
prefabrik yapilar tercih edilmelidir.

Malzeme ve iscilik maliyetlerinin diisiik olmasi, bu
tarz alanlarin yayginlagsmasina katkida
bulunacaktir.

Kurban Bayrami'nda kolaylikla kurulup bayramdan
sonra kaldinlarak muhafaza edilebilecek olmali,
gegici bir ihtiyag olan kurban kesim alanlarinin
kurulumu ve sokiimii kolay olmalidir.

Kurban Bayrami siiresince tlim mezbaha ve hayvan
kesim yerlerinin agik olmasi ve yeterli sayida
personel ile hizmet vermesi saglanmalidir.

Bireysel veya toplu kesim islemlerinin kurban
kesim yerlerine yonlendirilmesi ve bu alanlarda
gerekli altyapinin saglanmasi onemlidir.

Kesim islemlerinin deneyimli ve hijyen kurallarina
uyan kisiler tarafindan yapilmasi saglanmalidir.
Kurban kesim alanlarinin yerel veteriner hekimler
tarafindan diizenli olarak denetlenmesi ve gerekli
kontrollerin yapilmasi gerekmektedir.

Kurbanlik hayvan kesimleri uygun gegici kesim
yerlerinde, kombinalarda veya mezbahalarda
gerceklesmeli ve hayvanlarin kesimi ile aciga ¢ikan
atiklardan dolayr sekillenen c¢evre kirliligi ve
bulasmasini  onlemek igin  gerekli altyapi
olusturulmaldir.

KURBAN KESiIMINDEN SONRA DiKKAT EDILECEK
HUSUSLAR

Kesilen hayvanin karkasinin rengi anormal ve tuhaf
koku mevcut mu?

Kesilen hayvanin kani koyu renkli ve akiskanhgi az
pihtilagmiyor veya rengi normalden agik mi?

Etlerin lizerinde veya kesitinde piring tanesi
goriinimiinde hareketsiz cisimcikler var mi?

Gogls kafesinde yapigsmalar, su toplanmasi ve inci
tanesi gibi olugumlar var mi?

Deri altinda asin kanlanma, morarma ve ¢iiriime
bulunuyor mu?

Karaciger biyilimiis mi ve yiizeyinde beyaz
noktalar gortintiyor mu?

Akcigerlerde asin sislik veya peynirimsi bir
gorinum var mi?

Dalak normalden 3-5 kat daha biiyiik mii?
Bagirsaklarda asin derecede gaz veya kan
oturmalari mevcut mu?

Kesilen hayvanda yukarida belirtilen bulgularin bir veya
birden fazlasinin gézlemlenmesi halinde, derhal il/ilge

Tarim ve

Orman  Miidiirliiklerine  bagvurulmasi

gerekmektedir.




KURBAN ETLERiNiN OLGUNLASTIRILMASI VE
MUHAFAZASI NASIL iSLEMi OLMALI?

Kurban etinin lezzetli ve giivenli bir sekilde tiiketilmesi
icin Oncelikle kesim aninda kurbanin kanini iyice
akitilmasi ve etin dogru sekilde olgunlastiriimasi ve
muhafaza edilmesi oldukga 6nemlidir.

Kurbanlik hayvanlardan elde edilen etler, sicak ve taze
oldugu icin 14-20 C de 5-6 saat dinlendirilmeli ve daha
sonra tiiketim amacina gore siniflandinimaldir.
Kiymalik, kizartma ve haslamalik etler ayrilmalidir.
Kullanim miktarlarina gore ambalajlanmali ve 4 C de
sogutulmahdir.

Sicak etler oda sicakliginda dinlendirilmeden
sogutucuya konursa, etlerdeki kasilmadan dolayi i¢ isi
yeterince diismez ve et sicak kalir; birkag giin sonra
kaba etler iclerinden bozulmaya baslar. Bu sekilde
yesillenip kokusan etler tiiketiimemelidir.

Etler 12 saat olgunlastiktan sonra tiiketilmeye
baglanmalidir. Olgunlagsmamis etler zor islenir, iyi
pismez, sert ve lezzeti azdir. Olgunlagmis etler daha
kolay islenir, kolay piser, gevrek ve lezzetlidir.

KURBAN ETLERINiN OLGUNLASTIRILMASI VE
MUHAFAZASI iGiN DIKKAT EDILMESi GEREKEN
ADIMLAR

1.Pargalama ve Soguma islemi
2.Buzdolabinda Muhafaza islemi
3.Dondurucuda Muhafaza iglemi

4.Dikkat Edilmesi Gerekenler Diger Hususlar
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1. PARGALAMA VE SOGUMA iSLEMI

e Kesimden sonra etler, temiz ve hijyenik kaplara
parcalar halinde konulmaldir.

e Biiyiik parcalar halinde buzdolabina koyulmamalidir.

e Etlerin 0nce giines goérmeyen serin bir ortamda (en
az 14°C) 5-6 saat dinlendirilmesi ve oda sicakli§ina
inmesi  saglanmaldir. Bu sayede etin tiim
bolgelerinin esit sekilde sogumasi saglanir.

2. BUZDOLABINDA MUHAFAZA:

e Soguyan etler, buzdolabinda hava alan kaplarda
veya buzdolabi posetlerinde saklanmalidir.

e Etlerin st liste konulmamasina ve hava almasina
dikkat edilmelidir.

e Buzdolabinin sicakligi 4°C'nin altinda tutulmalidir.

o Bu kosullarda etler 2-3 giin muhafaza edilebilir.

3. DONDURUCUDA MUHAFAZA:

e Uzun siireli muhafaza igin etler dondurulabilir.

e Dondurmadan dnce etler kemiklerinden ayrilmali ve
kiiciik parcalara boliinmelidir.

e Dondurulacak etlerin biiyik yad pargalarindan
arindirlmasi/ayiklanmasi etin muhafazasindaki raf
omrini uzatir.

o Etler hava gecirmez posetlerde veya kaplarda
dondurulmalidir.

e Dondurucuda -18°C'de saklanan etler 6-12 ay
muhafaza edilebilir.

4. DIKKAT EDILMESi GEREKEN DiGER HUSUSLAR

e Cig etler pisirilmis etlerden ayn muhafaza
edilmelidir.

e Buzdolabinda ve dondurucuda farkli et tiirleri ayri
ayri saklanmalidir.

e Dondurulmus etler buzdolabinin +4 bdlmesinde
¢ozdirilmeli, ¢coziilen su ete temas etmemeli ve
coziilen etler tekrar dondurulmamaldir.

e Bozulmus veya kokusmus etler tiiketilmemeli ve
atilmahdir.

o Etleri islemeden once ve sonra ellerin sabun ve
suyla yikanmasi onemlidir.

e Kesim ve dograma islemleri icin ayn bicaklar
kullanilmalidir.

o Kullanilan tim ekipmanlar her kullanimdan sonra
temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

e Kurban etinin lezzetini ve besin degerini korumak
icin miimkiinse taze tiiketilmesi dnerilir.
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Dondurulan etler ¢oziildiikten sonra miimkiin olan
en kisa siirede pisirilmelidir.

Etlerin buzdolabinda veya dondurucuda saklanma
siireleri agilmamalidir.

Etlerin uzun siire saklanmasi bozulmaya, besleyici
degerinin azalmasina, lezzet ve aroma kaybina
neden olur.

iskembe ve bagirsaklar cok iyi temizlendikten
sonra degerlendirilmelidir. Temizlik icin sagliga
zararli  kimyasal maddeler kullanilmamalidir.
Sakatat ¢ok cabuk bozuldugu igin kisa siirede
tiiketilmelidir.

Kullanilan ambalaj malzemeleri ve kaplar gidalara
uygun olmalidir. Bu malzemeler gidalar igin
uretilmis  olmali, zararli kimyasal maddeler
icermemeli, bu kaplarla zararli maddelerin koku ve
kalintisi etlere gegmemelidir.. Aksi takdirde ciddi
zehirlenmeler ve saglik problemleri ortaya cikar.
Ozellikle sanayide kullanilan kimyasal madde, ilag,
boya gibi maddeler icin kullanilan bidon ve
varillerin et ve gidalar igin kullaniimasi insan
saghgi icin biiyik tehlike olusturmaktadir.

Kurban etinin saklanmasi ile ilgili daha fazla bilgi
icin veteriner hekimlere danisabilirsiniz.

Kan, atiklar ve i¢ organlar sokak ve caddelere
birakilmayacak, evcil ve yabani hayvanlara
verilmeyecek ve bu hayvanlarin ¢ikaramayacagi
sekilde cgukura goOmiilerek imha edilmesi
gerekmektedir.

Kesilen hayvanlara ait hastalikli organlar, kesim
sirasinda olusan atik ile oOzellikle kist hidatik
riskine karsi karacigerler ve akcigerlerin kesinlikle
evcil ve yabani hayvanlara verilmemesi
gerekmektedir.

DERININ TUZLANMASI

Kesim sonrasi elde edilen deri, bozulmayi dnlemek ve
muhafaza kalitesini artirmak amaciyla once 1-2 saat
stireyle dinlendirilmelidir. Bu siire zarfinda deride
bulunan fazla su ve kan disari sizar, boylece deri daha
saglkl bir sekilde islenmeye hazir hale gelir.
Dinlendirme isleminin ardindan, derinin yaklasik yarisi
veya ligte biri oraninda kaya tuzu ile tuzlama
yapilmahdir.

GEVRE VE GORUNTU KIiRLILIGI

Kurban kesimi, insanlarin yogun olarak bulundugu
cadde, sokak, park, bahge, meydan gibi ortak kullanim
alanlarinda ya da akarsu kenarlarinda yapilmamalidir.
Cevreyi kirleten, insanlari rahatsiz eden bu tir
uygulamalardan  kaginilmali;  kurbanlar, modern
mezbaha, kombina gibi hijyenik kosullara sahip

tesislerde veya Kurban Hizmetleri Komisyonlari
tarafindan  belirlenmis  6zel kesim alanlarinda
kesilmelidir.

Kesim sirasinda ortaya ¢ikan kan, diski, atik ve benzeri
artiklar kesinlikle agikta birakilmamali, gevreye rastgele
atilmamalidir. Bu tiir atiklarin gol ve akarsulara
ulagsmasina, hayvanlar tarafindan tiiketilmesine veya
cevreye yayllmasina asla izin verilmemelidir. Atiklar
¢op kutularina atilmamali; ¢evrede kotii kokuya ve
goriintii kirliligine yol agmamasi igin derin cukurlara
gomiilerek bertaraf edilmelidir.

Unutulmamalidir ki, hayvanlardan insanlara bulasabilen
zoonoz hastaliklarin biyik bir kismi bu tir hijyenik
olmayan uygulamalardan kaynaklanmaktadir.

R
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KURBANLIK HAYVANDAN BULASABILECEK OLASI ZOONOZ HASATALIKLAR

KURBAN BAYRAMLARINDA DIKKAT EDILMESI
GEREKEN ZOONOZ HASTALIKLAR NELERDIR?

Kurban Bayramlari, milyonlarca insanin bir araya
geldigi ve biiyiikbas ve kiiglikbas hayvanlarin yogun bir
sekilde kesildigi 6zel bir donemdir.

Bu donemde, hayvanlardan insanlara bulagabilen
zoonoz hastaliklarin goriilme sikhiginda da artis
gozlemlenmektedir.

Tiirkiye ve bircok komsu ilkede brusellozis, kist
hidatik, sistiserkoz, sarkoplazmoz, verem,
toksoplazmoz ve sarbon gibi zoonoz hastaliklar hala
onemli bir halk saghgi sorunudur.

Ulkemizde de goriilebilen 6nemli zoonoz hastaliklar ve
alinacak onlemlerden bazilari asagida yer almaktadir.

BRUSELLOZIS (MALTA HUMMASI)

Halk arasinda peynir hastaligi, koyun hastali§i olarak
da bilinir. Sigir, koyun, kegi gibi hayvanlarda ozellikle
rahim, meme ve testis gibi genital organlara yerleserek
yavru atmalara ve kisirhiga neden olan bulasici ve
zoonoz (hayvandan insana bulasan) bir hastaliktir.
Brucellozis hayvandan insana bulastigi igin son derece
dikkat edilmesi gereken 6nemli bir hastaliktir.

insanlara  bulagmanin en sk goriilen nedeni
kaynatilmamis siit ve siit Uriinlerinin tiiketimidir. Bazen
de enfekte hayvanlarin yavru sulariyla temas da
bulagmaya yol agabilir. Hayvandan hayvana bulagsmada
ise en onemli yol, enfekte yavru zarlarinin ve sularinin
yem, ot ve meralardan agiz yoluyla alinmasidir.

insanlarda dalgall yiiksek ates, eklemlerde ve genital
organlarda yangi (iltihaplanma) belirtileri ile ortaya
cikar. Hasta hayvanlarla ve enfekte materyal ile yakin
temas durumunda bulunan hayvan bakicilari, sagicilar,
kasaplar ve ozellikle de veteriner hekim, veteriner
saglk teknisyenleri icin hastalik riski ¢ok yiiksektir.
Hayvanlardan insanlara enfekte siit, et ve peynir yoluyla
bulasir. Siit pastorize edilmeden tiiketiimemeli, etler
iyice pisirilmeli ve hijyen kurallarina dikkat edilmelidir.

SALMONELLOZ

Enfeksiyon; Salmonella bakterisi bulagmis (6zellikle de
kanalizasyonun karistigl) yemek ve suyun tiiketilmesi
ile bulasir. Hastalik, halsizlik, bas agrisi ve ates ile
kendini gosterir. Hastalarin yariya yakininda ishal,
yaridan fazlasinda ise kabizlik vardir.

Salmonella enfeksiyonlarindan korunma, kisisel hijyen
kurallarinin eksiksiz uygulanmasina, tiiketilen su ve
gidalarin temiz olmasina, saghkli bir atik giderim
sisteminin  kurulmasina, kronik tasiyicilarin tespit
edilerek tedavi edilmesine baghdir.

KiST HiDATIK

Kistik ekinokkozis, iilkemizde, oOzellikle hayvanlarda
cok yaygin olmasi nedeniyle, dnemli halk saghgi
sorunlarina neden olan ve ciddi ekonomik kayiplara yol
acan zoonotik karakterli bir hastaliktir.

Halk arasinda kist hastaligi olarak bilinen bu hastaligin
etkeni, Echinococcus granulosus adi verilen bir
parazittir. Hastaligin kaynagi genellikle kopek, kurt, tilki
gibi et yiyen hayvanlardir.

Bu kistleri iceren hayvan etleri ve sakatatlar, kopekler
tarafindan yenince parazit barsaklarda olgunlasir.
Parazitlerin belirli araliklarla yumurtlayarak ana konakg!
kopekler tarafindan atiimasiyla enfeksiyon zinciri bir
kisir dongiiye doniisiir. Ulkemizde kist hidatigin sorun
olmasinin nedenlerinden birisi de ozellikle kurban
bayramlarinda yapilan  kesimler sonrasi  Kkistli
sakatatlari gommek yerine, kopeklere yedirmek ya da
rastgele ortada birakarak sokak kopeklerinin bu
sakatatlarla beslenmelerine yol agmaktir.

Kesilen veya dlen hayvanlarin kist bulunduran organlari
kopeklerin ve diger etcil hayvanlarin ulagamayacagi
sekilde gomiilerek bertaraf edilmelidir. Ozellikle kurban
bayramlarinda bu hususlara daha c¢ok dikkat
edilmelidir.
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TUBERKULOZ (VEREM)

Tiiberkiiloz, hastalikli hayvanlarin siiti ve solunum
yoluyla insanlara bulagabilir. Bu nedenle, siit pastorize
edilmeden tiiketilmemeli, hastalikli  hayvanlarla
temastan kacinilmali ve hijyen kurallarina dikkat
edilmelidir.

Tiiberkiiloz hastaligi insanlara iki ana yolla bulasir:

e Dogrudan Bulagma:

o Hayvanla dogrudan temasi olan bakicilar,
hayvan sahipleri ve veteriner hekimler risk
altindadir.

o Hasta hayvanlarin okstiriik ve hapsirik yoluyla
yaydigi mikroorganizmalari soluyarak veya
kesilen hasta hayvanlarin etlerine temas
ederek sindirim yoluyla hastaliga
yakalanabilirler.

¢ Dolayli Bulagma:

o insanlar, hasta hayvanlardan elde edilen iyi
pismemis etler veya kaynatiimadan ya da
pastorize edilmeden tiiketilen siit ve bu siitten
yapilan krema, tereyadi, peynir, yogurt gibi
urunlerin yenilmesiyle tiiberkiiloza
yakalanabilirler.

SARBON (ANTRAKS)

Sarbon, ozellikle sigir, koyun, kegi, deve gibi ot yiyen
hayvanlardan insanlara bulasan bir hastaliktir. Antraks
olarak da bilinen sarbon hastaligi iilkemizde g¢oban
ctbani ve karakabarcik gibi isimlerle anilmaktadir.
Etkeni Bacillus anthracis adi verilen sporlu bir bakteri
olan sarbon, insanlarda ve hayvanlarda bilinen en eski
hastaliklardan birisidir ve zaman zaman hayvanlarda
salginlar yapmaktadir. Hastali§in viicuda giris yoluna
gore deri, gastrointestinal ve akciger olmak izere ii¢
tipi bulunmaktadir.

Olgularin yiizde 95'ten fazlasini, sporlarin derideki
catlak ve siyriklardan girmesiyle, deri sarbonu
olusturmaktadir.

Dogal deliklerden (burun, adiz, aniis vs.) kan gelmesi,
kanin pihtilagmamasi, 6lim sertliginin olusmamasi,
dalagin normalden fazla biiyik olmasi gibi
durumlardan en az birinin goriildigi durumlarda
hastaliktan siiphelenilerek gerekli onlemler alinmalidir.

Sarbonlu oldugundan siiphelenilen veya sarbondan
olen hayvanlar asla kesilmemeli, yiiziilmemeli ve hasta
hayvanlarin bulunduklari yerler ve tasindiklari nakil
araclari temizlenmeli, dezenfekte edilmelidir.

ZOONOZ HASTALIKLARA KARSI ALINACAK
GENEL ONLEMLER

e Hayvanlardan insanlara bulasabilen hastaliklarin
onlenmesi icin en onemli adim, hayvanlarda bu
hastaliklarin kontrol altina alinmasidir. Bu konuda
veteriner hekimlerin ve ilgili kurumlarin ¢aligmalar
hayati onem tagimaktadir.

o Kasaplik hayvanlarin kesimi, asgari teknik ve saglik
sartlarina sahip kesim yerlerinde yapiimalidir.

e Kesilmis etler, hijyenik kosullarda muhafaza
edilmeli ~ ve tiiketiciye  saglkl  sekilde
ulastinlmahdir.

e Etler cig olarak tiiketilmemeli ve hijyen kurallarina
dikkat edilmelidir.

o Ozellikle risk grubunda bulunan kisiler (hamileler,
cocuklar, yashlar ve bagisikhk sistemi zayif
olanlar) daha dikkatli olmalidir.

e Zoonoz hastaliklar ile ilgili herhangi bir siiphede
doktora bagvurulmalidir.

SAGLIKLI BiR KURBAN BAYRAMI GEGIRMEK
iCIN BU ONLEMLERi iHMAL ETMEMELI,
BILINGLI DAVRANARAK KENDIMizi VE
SEVDIKLERIMiZi ZOONOZ HASTALIKLARDAN
KORUMAYA OZEN GOSTERMELIYiZ.

TARIM AKADEMi DERNEGi 20



